CARTE DU BAR



BOISSON CHAUDE — HOT BEVERAGE

CAFE — COFFEE
Expresso, décaféiné Espresso, decaf’
Double expresso  Double espresso
Noisette Espresso macchiato
Café creme Milk coffee
Café latte Latte macchiato
Cappuccino Cappuccino
Frappuccino Cold Cappuccino
Café frappé Iced Coffec
Chocolat chaud Ho# chocolate

THE VERT BIO — GREEN TEA BIO
PASCAL HAMOUR

Sencha, Darjeeling, Jasmin, 4 fruits rouges

THE NOIR BIO — BLACK TEA BIO
PASCAL HAMOUR

Breakfast, Ceylan, Earl grey, Lapsang souchong

INFUSION D’PEMMANUVELLE
DU JARDIN DE LA PIBOULE

Verveine, Camomille, Méditerranée, Sérénité

PRIX NETS EN EUROS — TOUTES TAXES ET SERVICES COMPRIS

O 0 OO0 0 0 O &N 0 &



EAU MINERALE — MINERAL WATER

Evian 75cl
Badoit 75 cl
Chateldon 75 cl

Evian 33l
Perrier 33 ¢l

SODA

Coca Cola
Coca Cola zéro
Orangina
Schweppes Tonic

Limonade
Red Bull

Thé glacé maison

Homemade iced tea

RATES IN EUROS — ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED
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JUS DE FRUIT — JVUICE

JUS DE FRUIT ET NECTAR BIO
MAISON BENEDETTI 33 CL

Pomme Apple
Pomme framboise Apple raspberry
Tomate 7Tomato

Abricot Apricot

JUS DE FRUITS PRESSE — FRESH JUICE

Orange Orange
Citron Lemon

Pamplemousse Grapefruit

JUS DETOXIFIANT — DETOX

GREEN :
Pomme, céleri, concombre, citron vert
Apple, celery, cucumber, lime

ENERGY:
Orange, carotte, citron, gingembre
Orange, carrot, lemon, ginger

PRIX NETS EN EUROS — TOUTES TAXES ET SERVICES COMPRIS
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14



CHAMPAGNE

Coupe Laurent-Perrier Brut
Coupe Laurent-Perrier Rosé

Coupe Roederer Blanc de Blancs

VIN — WINE

ROSE
Cotes de Provence, La Figuiére Premiere, 2020
Cotes de Provence, Whispering Angel, 2020
Cotes de Provence, Minuty Rose et Or, 2020

BLANC — WHITE
Cotes de Provence, La Figuiére Premiere, 2020

Sancerre, Domaine Paul Prieur, 2020
Chablis 1er Cru, Vau de Vey, Jean Marc Brocard, 2018

ROUGE — RED
Sancerre, Domaine Paul Prieur, 2018
Mercurey, Domaine Faiveley, Monopole, La Framboisiére, 2015

Margaux, Margaux de Brane, 2015

RATES IN EUROS — ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED
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BIERE — BEER

Corona
Biere Blonde of Saint-Tropez
Hoegaarden Blanche

APERITIF — APERITIF

ANISE 4 cCL
Servi avec une Evian 33 cl
Served with an Evian 33 ¢/
Pastis 12/12, Pastis 51, Ricard, Henri Bardouin

GENTIANE 6 CL

Suze

BITTER 6 CL
Apérol, Campari

VERMOUTH 6 CL

Martini blanc, Martini rouge, Martini rosato
VIN DOUX NATUREL 7 CL

Porto Ramos Pinto 10 Ans

Kir
Kir Royal
Aperol Spritz

PRIX NETS EN EUROS — TOUTES TAXES ET SERVICES COMPRIS
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COCKTAIL CLASSIQUE — CLASSIC COCKTAIL

MOJITO
Rhum Pampero Anejo Especial, menthe fraiche, citron vert, cassonade, perrier

Pampero Anejo Especial rum, fresh mint, lime juice, brown sugar, sparkling water

CAIPIRINHA
Cachaga Leblon, citron vert, cassonade

Leblon cachaga, lime juice, brown sugar

COSMOPOLITAN
Vodka Belvedere, Cointreau, citron vert, cranberry

Belvedere vodka, Cointreau liquor, lime juice, cranberry juice

MOSCOW MULE
Vodka Belvedere, citron vert, Angostura Bitter, Ginger Beer
Belvedere vodka, lime juice, Bitter Angostura, Ginger Beer

DAIQUIRI
Rhum Pampero Blanco, citron vert, sucre de canne

Pampero Blanco rum, lime juice, sugar syrup

DRY MARTINI
Gin Tanqueray ou vodka Belvedere, Martini extra dry
Tangueray gin or Belvedere vodka, extra dry Martini

EXPRESSO MARTINI

Vodka Belvedere, liqueur Kalhua, café expresso, sucre de canne

Belvedere vodka, kalhua liguor, expresso coffee, sugar syrup

RATES IN EUROS — ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED

22



COCKTAIL SIGNATURE — SIGNATURE COCKTAIL 24

LA PISCINE DE ROMY SCHNEIDER
Champagne Laurent-Perrier, liqueur de Saint-Germain, citron vert, sirop de concombre

Laurent-Perrier brut champagne, Saint-Germain elderflower liguor, lime juice, cucumber syrup

TU VEUX OU TU VEUX PAS DE BRIGITTE BARDOT

Tequila Don Julio Blanco, purée de pasteque, Cointreau,
citron vert, sirop de poivron et touche de piment

Don Julio Blanco Tequila, watermelon juice, Cointreau liquor,

lime juice, sweet red pepper and hot pepper syrup

L’ECUME DES JOURS DE BORIS VIAN

Vodka Belvedere, essence de romarin, Martini Bianco, jus de pomme,
citron vert, sirop de vanille, blanc d’ceuf

Belvedere vodka, rosemary essence, apple juice, lime juice, vanilla syrup, egg white

AQUARELLE D ANNABEL BUFFET

Rhum Pampero Blanco, thum Kraken, jus de pamplemousse, Cointreau,
citron vert, sirop d’orgeat, Bitter orange, miel de Provence, blanc d'ceuf

Pampero Blanco rum, Kraken rum, grapefruit juice, Cointreau liquor,
lime juice, almond syrup, orange Bitter, honey, egg white

ET MOURIR DE PLAISIR DE ROGER VADIM
Gin Tanqueray, Chambord, Swiss Mountain Tonic, framboises fraiches, basilic, citron vert

Gin Tanqueray, Chambord liquor, Swiss Mountain Tonic, fresh raspberry, basil, lime juice

COCKTAIL SANS ALCOOL — VIRGIN COCKTAIL 16

VIRGIN MOJITO
Menthe fraiche, citron vert, cassonade, Perrier

Fresh mint, lime juice, brown sugar, sparkling water
JOLIE MOME DE JULIETTE GRECO

Jus de mangue, fruit de la passion, sirop de vanille

Mango juice, passion fruit, vanilla syrup

PRIX NETS EN EUROS — TOUTES TAXES ET SERVICES COMPRIS



SPIRITUEUX — SPIRITS

Les spiritueux peuvent étre accompagnés d’un soda ou d’'une eau 33 cI — 4€
Les spiritueux peuvent étre accompagnés d’un soda ou d’une eau 33 /. — 4€

WHISKY 4 CL
Johnnie Walker Black Label, Blended (Ecosse)
Bushmills, Blended (Irlande)
Chivas 12 ans, Blended (Ecosse)
Hibiki Harmony, Blended (Japon)
Johnnie Walker Blue Label, Blended (Ecosse)

Jack Daniel’s, Sour Mash (Etats-Unis, Tennessee)

Bulleit Rye, Bourbon (Etats-Unis, Kentucky)
Four Roses, Bourbon (Etats-Unis, Kentucky)
Maker’s Mark, Bourbon (Etats-Unis, Kentucky)

Lagavulin 8 ans, Single Malt (Ecosse, Islay)
Talisker 10 ans, Single Malt (Ecosse, Highlands)
Glenmorangie 10 ans, Single Malt (Ecosse, Highlands)
Cardhu 15 ans, Single Malt (Ecosse, Speyside)
Oban 14 ans, Single Malt (Ecosse, Highlands)
Macallan 12 ans, Single Malt (Ecosse, Speyside)
Yamasaki 12 ans, Single Malt (Japon)

GIN 4 CL
Tanqueray
Bombay Sapphire
Hendrick’s
Roku
Gin Tropez
Monkey 47

RATES IN EUROS — ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED

16
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VODKA 4 CL
Belvedere
Zubrowka Bison Grass
Grey Goose
Stolichnaya Elit
Beluga Gold Line

TEQUILA 4 CL
Don Julio Blanco
Don Julio Reposado
Casamigos Blanco
Casamigos Anejo
Clase Azul Reposado
Don Julio 42

Patron Burdeos

MEZCAL, PISCO 4 CL

Casamigos Joven

Pisco Demonio

RHUM — RUM 4 CL
Pampero Blanco
Pampero Anejo Especial
Kraken
Don Papa Baroko
Santa Teresa 1796
Neisson
Zacapa 23

Diplomatico Ambassador

PRIX NETS EN EUROS — TOUTES TAXES ET SERVICES COMPRIS

18
20
20
30
42

20
24
28
30
40
44
110

20
30

16
18
25
25
25
25
25
55



SELECTION DE BOUTEILLE
BOTTLE SELECTION 70 CL

Johnnie Walker Black Label 260
Hendrick’s 260
Belvedere 260

Grey Goose 280

Beluga Gold Line 640

Don Julio Reposado 320
Casamigos Blanco 440
Don Julio 42 740
Zacapa 23 420

RATES IN EUROS — ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED



LIQUEUR ET CREME — LIQUOR AND CREAM 4 CL

Amaretto Disaronno
Cointreau
Fernet Branca
Benedictine
Drambuie
Southern Comfort
Get 27
Sambuca
Limoncello
Bailey’s
Absinthe
Abricot Roulot
Chartreuse VEP Verte
Chartreuse VEP Jaune

COGNAC 4 CL
Hennessy Very Special
Hennessy XO
Hennessy Paradis
Remy Martin Louis XIII

ARMAGNAC 4 CL

Samalens

CALVADOS 4 CL
Magloire VSOP

EAU DE VIE 4 CL
Poire William Morand
Mirabelle

Framboise

PRIX NETS EN EUROS — TOUTES TAXES ET SERVICES COMPRIS
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20
38
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220

24

25

18
18
18



A PARTAGER — TO SHARE

Tapenade et caviar d’aubergine maison

Homemade tapenade and eggplant caviar

Rillette de poissons de méditerranée
Mediterranean fish rillette

Sardines a I'huile d’olive d’Olivier Fuchs

Olivier Fuchs’ sardines

Jambon Iberico de Bellota, pane con tomate

Iberico de bellota Ham, tomato bread

Cette carte a été pensée par le chef Thomas Danigo
These dishes have been thought by chef Thomas Danigo

PRIX NETS EN EUROS — TOUTES TAXES ET SERVICES COMPRIS
LA LISTE DES ALLERGENES ET LA PROVENANCE DES VIANDES SONT CONSULTABLES SUR DEMANDE

14

16

20

34



